gotuj w stylu eko.p!

Bobotarta

‘. smakujmy
Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): polska

o5 60 min tatwy 6 porcji
N ] [l

maka - 15 dag Smietanka 30% - 100 ml

masto - 7 tyzka jaja - 6 szt.

oliwa - 2 tyzka feta - 15 dag

sl - 2 szczypta pecorino lub parmezan (starty) - 5
bob - 45 dag fyzka

dymka - 3 szt. pieprz - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, masta, 2 tyzek wody i soli zagniatamy ciasto. Owijamy folig i wstawiamy do lodowki
na 30 min. Nastepnie rozwatkowujemy i wylepiamy ciastem forme do tarty ($r. 20 cm). Piec ciasto 10
min w 200 st. C.

Bdb gotowac przez 20 min, pod koniec gotowania posoli¢ , nastepnie odcedzi¢, przeptukac¢ zimng
wodg i wytuskac.

Dymke pokroi¢ w cienkie plasterki, wrzuci¢ na tyzke rozgrzanej oliwy, podsmazy¢ 1 min.

Do miski wla¢ $mietanke, wbic jaja, przyprawic solg i pieprzem, roztrzepac, potaczy¢ z bobem,
cebulg, pokruszong fetg i 4 tyzkami startego sera. Mase wylaé¢ na podpieczony spéd, posypac
pozostatym startym serem i piec jeszcze 20-25 min. Podawaé na ciepto.
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