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. Warto wiedzieé:

Buteczki z kruszonka i serkiem

mascarpone

; Stokrotka

Polecane na: pieczywo, sniadanie

Kuchnia (region): polska

[l 80 min

Ciasto: -

mleko - 1 szklanka

drozdze - 4 dag

miéd lipowy Bio - 2 tyzka

cukier - 1 tyzka

maka pszenna typ 550 Bio - 1/2 kg
sOl - 1/2 tyzeczka

jajka Bio - 2 szt.

masto - 5 dag

Kruszonka: -

maka pszenna typ 550 Bio - 1
szklanka

. $redni

. 8 porcji

masto - 10 dag

cukier - 10 dag

jajko Bio - 1 szt.

cukier z naturalng wanilig - 1 tyzka
Krem z serka mascarpone -

serek mascarpone - 15 dag
Smietana kreméwka - 150 ml
cukier puder - 1 + 1/2 tyzka

cukier z naturalng wanilig - 1 tyzka
zelatyna - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Krem mascarpone nalezy wciska¢ do zimnych buteczek

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pokruszone drozdze z ptynnym
miodem i cieptym mlekiem, wymieszac, wsypac
2/3 szklanki maki, zamieszac.

KROK 2: Przykry¢ Sciereczka i potozy¢
w cieptym miejscu do wyro$niecia.

KROK 3: Masto rozpusci¢, przestudzi¢. Jajka
z cukrem utrze¢. Gdy rozczyn podwoi swojg
objetos¢ wla¢ go do jajek, wsypaé przesiang

make, soél i wyrabia¢ do momentu pokazania sie
pecherzykdéw powietrza. Pod koniec wyrabiania
stopniowo dodawac ptynne masto.

KROK 4: Ciasto wytozy¢ na posypang maka
deske, pokroi¢ na kawatki, uformowac buteczki,
utozy¢ na blaszce wytozonej papierem do
pieczenia, pozostawiajgc odstepy. Przykry¢
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Sciereczka i odtozy¢ do wyrosniecia.Kruszonka:
Do miski wsypa¢ make, doda¢ masto, cukier,
z0ttko, cukier z wanilig, posiekac az sktadniki sie
potacza, nastepnie pokruszy¢ palcami.

KROK 5: Wyroéniete buteczki posmarowaé
pozostatym biatkiem, posypaé kruszonkg

i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
w temp 180 stopni okoto 15-20mint.

KROK 6: Krem: Zelatyne wymieszaé z 2 tyzkami zimnej wody, gdy napecznieje, podgrzad.
Schtodzong $mietane kremdwke ubi¢ na sztywno. Do serka wsypaé cukier puder, cukier z wanilig

i doktadnie zmiksowac. Nastepnie dodaé ubitg Smietane, zelatyne i delikatnie wmieszac. Kremem
napetnié¢ szpryce cukiernicza i wciskaé porcje kremu w zimne buteczki. (ozdobng koncéwke szprycy
wbija¢ z boku butki)
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