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. Skiadniki: maka pszenna - 40 dag

mleko - 220 ml
cukier - 1 tyzeczka
sOl - 2/3 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do cieptego mleka pokruszy¢ drozdze,
dodaé cukier, kilka tyzek maki, wymieszag,
przykry¢ i pozostawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie
dodac sol, reszte maki i doktadnie wyrobi¢. Pod
koniec dodac pokrojone suszone pomidory.
Przykryé i odtozy¢ w ciepte miejsce.

KROK 2: Wyrosniete cisto wytozyé na stolnice,
podzieli¢ na kawatki i formowac buteczki.
Uktadac na wytozonej papierem do pieczenia
blaszce, pozostawi¢ w cieptym miejscu na 10-15
minut. Wyroéniete buteczki posmarowac olejem

i posypac przyprawa.

KROK 3: Wtozy¢ do piekarnika i piec w temp
190 stopni okoto 20 minut.

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): arabska, polska

‘ Buteczki z suszonymi pomidorami

. 6 porcji

drozdze - 4 dag
suszone pomidory w oleju - 10 dag

przyprawa do (chleba)
staropolskiego - 2 tyzka

przyprawa do (chleba) wioskiego -
1 tyzka
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