
 

Cannelloni z farszem ziemniaczanym i

szczypiorkiem

Renixx  

Polecane na: danie główne, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 35 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

makaronu cannelloni - 15 szt.

 

ziemniaki ugotowane - 1/2 kg

 

ser twarogowy - 25 dag

 

cebula - 1 szt.

 

 

siekany szczypiorek - 5-6 łyżka

 

musztarda - 1 łyżeczka

 

olej - 2 łyżka

 

sól, pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ugotowane ziemniaki razem z serem twarogowym przecisnąć przez praskę. Drobno

posiekaną cebulę zeszklić na rozgrzanym oleju, ostudzić, połączyć z ziemniakami. Przyprawić do

smaku solą i pieprzem, dodać trochę szczypiorku, musztardę, wymieszać. Makaron cannelloni

ugotować al-dente w osolonej wodzie, wyjąć z wody łyżką cedzakową. Przestudzony makaron

napełnić farszem, podgrzać i ozdobić szczypiorkiem. Cannelloni można podawać z sosem np.

pieczarkowym lub grzybowym.
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