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Cebulowa pizza z cukinig i pieczarkami

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cebula smazona - 2 tyzka

maka pszenna - 1 + 1/2 szklanka  Pozostate sktadniki: -

drozdze - 2 dag ketchup ziotowy - 3 tyzka

mleko - 1/3 szklanka cukinie mate zielona i z6tta - 2 szt.
woda gazowana - 1/3 szklanka pieczarki - 10 dag

sol - 1/2 tyzeczka boczek parzony - 5 dag

cukier - 1/2 tyzeczka ser salami - 5 plaster

oliwa z oliwek - 2 tyzka pieprz kolorowy - do smaku

. Dodatkowe info: Pizza z cukinig, pieczarkami i boczkiem na cie$cie ze smazong cebulg

jest oryginalna i bardzo smaczna.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢, wymieszac

z cukrem i cieptym mlekiem. Wla¢ wode
mineralng, wsypaé przesiang make, wymieszac
i odtozy¢ w ciepte miejsce na 10 minut.

KROK 2: Nastepnie dodaé sol, usmazong
cebule i oliwe z oliwek, wyrobié.

KROK 3: Ciasto wytozy¢ na posypang maka
stolnice, uformowacé krazek i utozy¢ na desce
wyltozonej papierem do pieczenia, pozostawic
w cieptym miejscu na 10-15 minut.

KROK 4: Podro$niety krgzek posmarowaé
ketchupem z ziotami, utozy¢ pokrojone pieczarki.

KROK 5: Wtozy¢ cukinie i boczek. Oproszy¢
solg i kolorowym pieprzem.

KROK 6: Na wierzchu utozyé pokrojony w p6t
plasterki ser salami.
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KROK 7: W miedzy czasie witgczy¢ piekarnik na
250 stopni i rozgrza¢ kamien do pieczenia pizzy.
( okoto 15 minut). Przygotowang pizze zsung¢

Z papieru na rozgrzany kamien i wtozy¢ do
nagrzanego do 220 stopni piekarnika. Piec okoto
5-7 minut. Podawaé z ketchupem lub sosem
czosnkowym.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/cebulowa-pizza-z-cukinia-i-pieczarkami


http://www.tcpdf.org

