gotuj w stylu eko.p!

Chatka drozdzowa

.‘. MagdalenaKK

[l 80 min . . 1 porcja

. Skiadniki: maka pszenna typ 450 - 500 g masto roztopione - 60 g
z6ttka - 3 szt. cukier - 1/4 szklanka
Swieze drozdze - 25 g ciepte mleko - 1/2 szklanka

sl - 1 szczypta

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z drozdzy, tyzeczki cukru, tyzki maki i mleka zrobi¢ zaczyn. Make przesia¢ do misy robota
kuchennego. Dodac sél, rozbettane z6ttka, cukier, wyro$niety zaczyn i ostudzone masto. Catosé
wyrabiaé¢ za pomocg haka az ciasto bedzie zupetnie gtadkie. Wierzch posypaé maka i zostawié¢ do
podwojenia objetosci.

KROK 2: Wyroéniete ciasto ponownie zagnies¢ i podzieli¢ na 3 rowne czesci. Kazdg z nich
uformowac w podtuzny watek i zaples¢ z nich warkocza. Chatke przetozy¢ do foremki i odstawi¢ na
ok. 30 minut. Po tym czasie mozna posmarowac ciasto rozbettanym zéttkiem z odrobing mleka

i posypac kruszonka, ale nie jest to konieczne. Chatke nalezy piec w piekarniku nagrzanym do 180
stopni Celsjusza (g6ra-dét) przez ok. 40 minut.
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