
 

Chałka maślana

_Olla_  

Polecane na: pieczywo    

 

  Warto wiedzieć:

 

 150 min  łatwy  2 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 500 g

 

drożdże świeże - 15 g

 

woda - 200 g

 

cukier trzcinowy - 50 g

 

 

żółtka - 2 szt.

 

masło - 100 g

 

sól - szczypta

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Drożdże rozpuścić w ciepłej wodzie, dodać mąkę cukier i sól. Wyrabiać mikserem, dodać

żółtka i rozpuszczone masło. Wyrabiać jeszcze 5 minut, aż ciasto będzie gładkie i będzie odstawać

od ścianek miski.

Ciasto wyłożyć na stolnicę i wyrabiać ręcznie jeszcze 5 minut, ewentualnie delikatnie podsypując

mąką. Umieścić w wysmarowanej olejem misce, przykryć folią. Zostawić do wyrastania na 2h.

Następnie podzielić ciasto na pół, każdą połówkę podzielić na 3 części, uformować wałeczki-

zaplatać warkocz. Położyć na blasze.

Pieczemy w temp 200'C około 25-30 min
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