
 

Chałka waniliowa na maślance

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  łatwy  8 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 0,5 kg

 

masło - 8 dag

 

cukier waniliowy - 32 g

 

sól - 0,5 łyżeczka

 

jajko - 1 szt.

 

 

drożdże - 2 dag

 

maślanka - 180 ml

 

mleko - 100 ml

 

kruszona - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło roztopić i ostudzić. Mąkę przesiać przez sito, w środku zrobić dołek, pokruszyć

drożdże, dodać ciepłe mleko i wsypać 16 g cukru waniliowego oraz sól, zrobić zaczyn i pozostawić

do wyrośnięcia.

Do zaczynu dodać resztę cukru i maślankę, wyrobić ciasto, pod koniec dodać masło, wyrabiać aż

ciasto będzie odchodzić od dłoni. Pozostawić do wyrośnięcia.

Ciasto podzielić na trzy części i zrobić długie wałki, połączyć ich końce i splatać w warkocz.

Pozostawić do wyrośnięcia, następnie posmarować żółtkiem.

Masło, mąkę i cukier wymieszać aż powstanie kruszonka i posypać nią ciasto.

Piec w 180*c przez ok. 20-25 minut.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/chalka-waniliowa-na-maslance

http://www.tcpdf.org

