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- Chlebek z majerankiem i pestkami dyni

& paulina2157

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . . 14 porcji

maka zytnia - 30 dag drozdze - 2 dag
maka pszenna - 20 dag olej - 2 tyzka
majeranek - 2 tyzka woda - 250 ml
sOl - 1/2 tyzka mleko - 50 ml

pestki dyni - 3/4 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mleko lekko podgrzac pokruszy¢ do niego drozdze i poczekaé az zaczng pracowaé. Maki
przesia¢ do miski, dodac do nich sél, olej wla¢ wode i pracujace drozdze. Wyrabiaé cisto. Pod koniec
wyrabiania dodac¢ pestki dyni oraz majeranek wyrobié do konca tak, by sktadniki sie dobrze
wymieszaty z ciastem. Pozostawi¢ cisto w cieptym miejscu do wyrosniecia. Nastepnie ponownie
zagnies¢ przetozy¢ do formy i pozostawi¢ do wyro$niecia. Ciasto wktadamy do piekarnika ktéry
nastawiamy na 180 stopni . Chleb pieczemy okoto 1 godz.
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