
 

Ciasteczka 

MagdalenaKK  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

kakao - 1/2 szklanka

 

sól - 1/4 łyżeczka

 

masło - 170 g

 

 

cukier puder - 3/4 szklanka

 

jajko - 1 szt.

 

dowolne ozdoby cukiernicze - -

trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło i cukier umieścić w misie miksera i utrzeć na puszystą masę. Wbić jajko, dodać sól

i dalej ucierać. Dodać mąkę wymieszaną z kakao. Utrzeć na gładką masę. Gotowe ciasto zawinąć

w folię i schłodzić przez 1 godzinę w lodówce. Po tym czasie ciasto wyjąć i rozwałkować na grubość

ok. 3 mm. Foremką wycinać renifery. Układać na blaszce wyłożonej papierem do pieczenia. Piec

w temperaturze 180 stopni Celsjusza przez kilkanaście minut. Wystudzić na kratce i ozdobić.
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