
 

Ciasteczka cytrynowo-migdałowe

gotujwstylueko.pl  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  średni  20 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 1 kostka

 

cukier puder - 1 szklanka

 

migdały - 100 g

 

 

cytryna - 1 szt.

 

mąka - 2 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Autor przepisu: Agnieszka Markowska.

Przepis dodany w ramach Konkursu Bakaliowego Bio Planet.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Migdały posiekać, z cytryny otrzeć skórkę i wycisnąć sok. Masło utrzeć z cukrem pudrem,

dodać migdały, skórkę i sok z cytryny, jeszcze trochę poucierać. Dodać mąkę i wyrobić ciasto.

Odstawić na dwie godziny do lodówki. Powycinać ciasteczka, piec ok. 10 minut w 200°C.

Zamiast migdałów można zastosować aromat migdałowy.
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