gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka cytrynowo-migdatowe

,‘. gotujwstylueko.pl
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska

[l 90 min . $redni . 20 porcji
. Skiadniki: masto - 1 kostka cytryna - 1 szt.

cukier puder - 1 szklanka maka - 2 szklanka
migdaty - 100 g

. Dodatkowe info: Autor przepisu: Agnieszka Markowska.
Przepis dodany w ramach Konkursu Bakaliowego Bio Planet.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migdaty posiekac, z cytryny otrze¢ skorke i wycisng¢ sok. Masto utrzeé z cukrem pudrem,
dodac¢ migdaty, skorke i sok z cytryny, jeszcze troche pouciera¢. Doda¢ make i wyrobié ciasto.
Odstawi¢ na dwie godziny do lodowki. Powycinaé ciasteczka, piec ok. 10 minut w 200°C.

Zamiast migdatow mozna zastosowaé aromat migdatowy.
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