gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka dyniowe z nutka pomaranczy

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

' Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . . 1 porcja

Ciasto - otarta skorka z pomaranczy - 1
maka pszenna - 25 dag tyzeczka

ptatki jaglane - 10 dag cukier puder - 10 dag

masto - 15 dag Dodatkowo: -

puree z dyni - 15 dag jajko - 1 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka ~Ccukier z wanilig - 1 tyzeczka
cukier z wanilig - 2 tyzeczka skorka pomarar’wczo_wa
kropelki czekoladowe - 1/3 kandyzowana - 1 tyzka

szklanka ptatki migdatowe - troche

. Dodatkowe info: Ciasteczka w takiej wersji to pomyst na pyszny, zdrowy i pachnacy
pomaranczami dodatek do kawy lub herbaty. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, cukrem z wanilig i cukrem pudrem,
posieka¢ z mastem. Nastepnie dodaé ptatki
jaglane, puree z dyni, otartg skoérke

z pomaranczy i ptatki czekoladowe. Zagnie$¢
ciasto, zawingé w folie i odtozy¢ do lodowki na
pot godziny

KROK 2: Schtodzone ciasto rozwatkowac¢ na
grubos¢ 6-7 mm i foremkg o dowolnym ksztatcie
wykrawag ciasteczka.

KROK 3: Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, posmarowac jajkiem
wymieszanym z cukrem z wanilig, posypac¢
ptatkami migdatowymi i kandyzowang skérka.
Witozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni
i piec na ztoty kolor okoto 12-15 minut.
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