gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka francuskie z r6zang
marmolada

& Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 20 min . tatwy . 16 porcji
. Skiadniki: ciasto francuskie - 1 szt. konfitura z ptatkdw rozy - 1 tyzka

marmolada - 5 dag jajko mate - 1 szt.

. Sposoéb przygotowania:

KROK 1: Ciasto wyjac z lodéwki, pozostawié¢
w temp. pokojowej na 1-2 godziny. Rozwing¢

i na papierze pokroi¢ w kwadraty. W kazdym
kwadracie na rogach od wewnatrz zrobi¢ mate
naciecia .

KROK 2: Zewnetrzne rogi zawing¢ do srodka,
docisna¢ aby sie skleity. Utozyé na wytozonej
pergaminem blaszce.

KROK 3: Marmolade wymieszaé z konfiturg

z ptatkéw rézy. Na srodek wtozy¢ tyzeczke
marmolady, ciasto posmarowac roztrzepanym
jajkiem, wtozy¢ do nagrzanego piekarnika.

KROK 4: Piec okoto 15-18 minut w temperaturze
200 stopni.
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