
 

Ciasteczka gałązki

Renixx  

Polecane na: ciasta, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 400 g

 

śmietana - 50 ml

 

cukier puder - 100 g

 

jajka - 3 szt.

 

żółtka z jajek - 2 szt.

 

cukier waniliowy - 15 g

 

 

otarta skórka z cytryny - 1 łyżka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

masło - 100 g

 

białko - 1 szt.

 

cukier kryształ - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać, dodać proszek do

pieczenia i masło, posiekać nożem. Połączyć

z jajkami, żółtkami, skórką cytrynową, cukrem

pudrem i śmietaną, zagnieść ciasto. Brać po

kawałeczku ciasta wielkości orzecha włoskiego,

robić wałeczki długości 8 cm, kroić ukośnie na

przemian z obu stron po 3 razy. Ułożyć na

brytfannie, posmarować pędzelkiem pozostałym

białkiem, posypać cukrem kryształem. Włożyć

do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec

na złoty kolor, około 10-15 minut
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