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Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. . 1 porcja

maka tortowa - 2 szklanka proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka
masto - 200 g dodatkowo: -
cukier puder - 100 g czekolada deserowa lub polewa

czekoladowa - 1 szt.

wiérki kokosowe do posypania - -
troche

marmolada / konfitura rézana -
100-150 g

imbir mielony - 1 tyzeczka
z6ttka - 2 szt.
sok z cytryny - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Do rozpuszczonej w kapieli wodnej lub kuchence mikrofalowej
czekolady mozna dodacé tyzke smietanki 36%.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszaé z mielonym
imbirem i proszkiem do pieczenia, doda¢ masto,
bardzo doktadnie posieka¢. Dodaé cukier puder,
z6ttka, sok z cytryny, szybko zagnies$c ciasto,
zawingC w folie i odtozy¢ do lodéwki na pot
godziny.

KROK 2: Nastepnie ciasto rozwatkowaé na
grubos¢ 1/2 cm. Foremka lub kieliszkiem
wycinac ciasteczka, uktadaé na przygotowanej
blaszce. Piec w piekarniku nagrzanym do 180
stopni okoto 15 minut.

KROK 3: Zimne ciasteczka przetozy¢
marmolada.

KROK 4: Obla¢ polewg lub rozpuszczong
w kapieli wodnej czekolada, obtoczyé
w wiorkach kokosowych.
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