
 

Ciasteczka imbirowe

Skoter  

Polecane na: ciasta, desery, lunchbox    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  12 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 1 i 1/2 szklanka

 

masło - 12 dag

 

cukier puder - 4 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

soda oczyszczona - 1/2 łyżeczka

 

imbir mielony - 2 łyżeczka

 

 

cynamon - 1 łyżeczka

 

przyprawa do pierników - 1

łyżeczka

 

kurkuma - 1/2 łyżeczka

 

goździk - 1 szt.

 

sól - - szczypta

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Miękkie masło zmiksować z cukrem

pudrem. Gożdzik roztłuc. Suche składniki razem

wymieszać. Złączyć razem i zlepić ciasto.

Powinno mieć konsystencje modeliny.

 KROK 2: Odrywać po kawałku ciasta,

uformować kulki wielkości orzecha włoskiego.

Lekko spłaszczyć. Widelcem naciąć każde

ciasteczko,

 KROK 3: Piec w piekarniku nagrzanym do 180

stopni około 15 minut.
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