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Ciasteczka kakaowe z rumowa masg

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o+ . 60 min . tatwy . 6 porcji

CIASTO - masto - 20 dag

maka krupczatka - 30 dag mleko w proszku - 17 dag
masto - 15 dag mleko - 1/3 szklanka

cukier puder - 10 dag cukier - 1/3 szklanka
Smietana gesta - 2 tyzka kakao - 3 tyzka

olej - 1 tyzka herbatniki - 20 dag

spirytus - 1 tyzka spirytus - 2 tyzka

z6ttka - 3 szt. aromat rumowy - 1 tyzeczka
kakao - 3 tyzka czekolada deserowa - 5 dag
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka lukier biaty gotowy - 1 szt.
MASA -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z kakao, proszkiem
do pieczenia i cukrem pudrem, wtozy¢ masto

i doktadnie posiekac. Dodac¢ z6ttka, olej,
$mietane, spirytus i szybko zagniesé ciasto.
Zawing¢ w folie i wiozy¢ do lodéwki na pot
godziny.

KROK 2: Nastepnie ciasto rozwatkowaé na
grubos$c¢ 4-5 mm, foremkg wycinac¢ ciasteczka.

KROK 3: Uktada¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce.Wstawi¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec okoto 12-15minut.

KROK 4: Masa:

Herbatniki bardzo doktadnie pokruszy¢ lub
zmiksowac blenderem. Mleko z mastem

i cukrem zagotowag, przestudzié. Do cieptego
wsypaé mleko w proszku wymieszane z kakao,
pokruszone herbatniki, spirytus, aromat
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i wszystko doktadnie wymieszaé. Masa
przektadaé upieczone ciasteczka, tagczac po dwa
razem. Po wierzchu ozdobnie polaé
rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg

i biatym lukrem.
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