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. Warto wiedzieé:

Ciasteczka kawowo-orzechowe z lukrem

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 50 min . tatwy . 10 porcji

maka pszenna - 2 szklanka masto - 15 dag

maka ziemniaczana - 2 tyzka LUKIER: -

kawa mielona - 2 tyzka biatko - 1 szt.

z6ttko jaja - 2 szt. cukier puder - 1 szklanka

likier kawowy - 2 tyzka spirytus - 1 tyzka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka posypka czekoladowa - 2-3 tyzka
Smietana gesta - 1 tyzka masto orzechowe - 10-15 dag

cukier puder - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Maki przesia¢, wymieszaé z proszkiem
do pieczenia, doda¢ masto i doktadnie posiekac.
Nastepnie dodac kawe, zéttka, likier, cukier
puder, $mietane i siekajac potaczy¢ sktadniki.
Szybko zagniesé ciasto, zawingé w folie

i schtodzi¢ przez 1/2 godziny w lodéwce.

KROK 2: Schtodzone ciasto rozwatkowac na
grubos¢ 1/2 cm. Foremka wycinaé ciasteczka

i uktada¢ na przygotowanej blaszce. Wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni

okoto 10-12 minut.

KROK 3: W miedzyczasie biatko utrze¢
z cukrem pudrem i spirytusem na gtadki lukier

KROK 4: Upieczone, ostudzone ciasteczka
przektada¢ mastem orzechowym

Przetozone ciasteczka polukrowac i posypac
posypka czekoladowg lub ozdobié¢ wedtug

uznania.
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