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| Ciasteczka korzenne z nutellg i orzechami

,L Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 90 min . tatwy . 10 porcji

Ciasto: - kakao - 1 tyzka

maka pszenna - 30 dag sok z cytryny - do smaku
masto - 15 dag gesta $mietana - 1 tyzka
cukier puder - 10 dag Lukier biaty: -

kakao - 2 tyzka cukier puder - 1 szklanka
przyprawa do piernikéw - 1 szt. sok z cytryny - 2 tyzka

z6ttka - 2 szt. aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
Smietana - 1 tyzka czekolada deserowa - 10 dag
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka widrki kokosowe - troche
Masa: - peretki - troche

krem nutella - 3 tyzka biatko - 1 szt.

orzechy arachidowe mielone - 3 herbatniki - 5 dag

tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac¢ z kakao, cukrem
pudrem, proszkiem do pieczenia i przyprawg do
piernikéw. Dodac zimne masto i doktadnie
posiekag.

KROK 2: Nastepnie doda¢ z6ttka, Smietane
i szybko zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie
i wtozy¢ do lodowki na pét godziny.

KROK 3: Schtodzone ciasto rozwatkowac na
grubosé 3-4 mm, kieliszkiem wycina¢ ciasteczka
i uktadac¢ na blaszce. Piec w nagrzanym do 180
stopni piekarniku okoto 15 minut.

Masa:

Pokruszone herbatniki wymieszaé z orzechami,
Smietana, kakao i nutella. Przyprawi¢ do smaku
sokiem z cytryny.

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasteczka-korzenne-z-nutella-i-orzechami



gotuj w stylu eko.p!

Biaty lukier:
Biatko z cukrem pudrem, aromatem i sokiem
z cytryny dokfadnie utrzeg.

KROK 4:Upieczone zimne ciasteczka przetozy¢
masa. Boki posmarowac biatym lukrem,
obtoczy¢ w wiérkach kokosowych. Wierzch
ciasteczek obla¢ rozpuszczong w kapieli wodnej
czekoladg i 0zdobié peretkami.
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