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~ Ciasteczka maslane kruche z migdatami

& Nikita

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[ 45 min . . 1 porcja

. Skladniki: maka pszenna tortowa lub wytenienie: -
mieszanka bezglutenowa - 3009  pasto - 100 g
masto - 200 g cukier - 70 g
cukier - 100 g dzem morelowy - 3 tyzka
ekstrakt z wanilii - 1 tyzeczka ptatki migdatowe - 200 g

jajo eko - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do misy robota wtozy¢ masto, make,
jajko, cukier i wanilie. Za pomocg haka zagniesé
ciasto. Ciasto zawing¢ w folie spozywczg

i wstawié¢ na 1 godzine do lodéwki.

KROK 2: W miedzyczasie przygotowaé
wypetnienie ciasteczek.

Do rondelka wsypa¢ cukier, dodaé masto i dzem
morelowy, podgrzewac okoto 3 minuty caty czas
mieszajgc. Dodac ptatki migdatowe i mieszac
przez chwile.

KROK 3: Ciasto wyjaé¢ z lodoéwki, przekroi¢ na
pot, uformowac rulon (o $rednicy ok. 3 cm),
pokroi¢ w plasterki (po 1 cm). Tak przygotowane
ciasto utozy¢ na przygotowanych blachach do
pieczenia, wytozonych papierem do pieczenia.

KROK 4: Natozy¢ %-1 tyzeczki masy migdatowej
na wierzch kazdego ciasteczka.

KROK 5: Z podanej porcji wyszty 2 blachy
ciasteczek.
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KROK 6: Wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika. Piec 12-14 minut.

KROK 7: Ostudzié¢. Podawaé po ostygnieciu.

KROK 8: Reszte przetozy¢ do puszki na
ciasteczka.
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