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,‘. Stokrotka

. Polecane na: ciasta

| Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: 60 min [ ]

. Skiadniki: Na ciasto: -

maka pszenna - 2 szklanka

maka migdatowa - 1/2 szklanka
masto - 15 dag

cukier puder - 10 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jogurt - 2 tyZzka

puree z dyni - 3 tyzka

nadzienie: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make pszenng i migdatowa wymieszaé
z proszkiem do pieczenia, posiekaé z mastem.
Doda¢ cukier puder, cukier waniliowy, puree

z dyni i jogurt.

KROK 2: Zagnie$¢ ciasto, zawingé w folie
spozywcza, wtozy¢ do lodowki na pét godziny.

KROK 3: W miedzyczasie przygotowaé
nadzienie.

Ugotowane ziemniaki przecisnaé przez praske,
ostudzi¢. Dodaé kakao, pokruszone herbatniki,
aromat, cukier puder i zmielone migdaty,
wymieszac.

KROK 4: Schtodzone ciasto rozwatkowaé na
grubosé 2-3 mm i duzg szklankg wyciaé krazki.
Na kazdy krazek wtozy¢ kulke nadzienia
wielko$ci orzecha wioskiego. Zebra¢ krawedzie
ciasta i doktadnie zlepi¢ na gorze jak sakiewke.

KROK 5: Nastepnie utozy¢ sklejeniem na desce,

. Ciasteczka migdatowe

. 1 porcja

ziemniaki ugotowane - 25 dag
herbatniki - 15 dag

kakao - 2 tyzka

cukier puder - 2 tyzka

aromat migdatowy - 1 tyzeczka
migdaty zmielone - 10 dag
Dodatkowo: -

mleko - 1 tyzka

cukier - 1 tyzeczka

cukier perlisty - troche
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delikatnie sptaszczyc.

KROK 6: Ostrym nozem nacig¢ na 12-13 czesci
nie przecinajac do srodka.

KROK 7: Kazdy ptatek skreci¢ o 90 stopni.
Ciasteczka utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, posmarowac¢ mlekiem
wymieszanym z cukrem.

Srodki kwiatkéw posypaé cukrem perlistym.
Blaszke z ciasteczkami wtozy¢ do nagrzanego
do 180 stopni i piec na ztoty kolor, okoto 15-17
minut.
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