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~zz=~ Ciasteczka orzechowo-migdatowe

& Nikita
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, niemiecka, polska

[ 30 min [ ] . 1 porcja

. Skiadniki: orzechy witoskie - 100 g cukier z prawdziwg wanilig - 1 tyzka
orzechy macadamia (prazone i sol - - szczypta
solone) - 100 g maka jaglana - 100 g
migdaty - 100 g maka ryzowa - 50 g
masto - 150 g maka ziemniaczana - 50 g
cukier trzcinowy - 120-150 g proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jajo - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Odwazy¢ po 100 g orzechéw wtoskich,
migdatow i orzeszkdédw macadamia.

KROK 2: Przetozy¢ do malaksera, rozdrobnic
troche.

Przygotowacé 2 blachy do pieczenia, wytozy¢ je
papierem. Nagrzaé piekarnik do 180 stopni.

KROK 3: Do misy robota wtozy¢ miekkie masto,
cukier trzcinowy, cukier waniliowy, sol i jajko,
utrze¢. Do masy dodac rozdrobnione orzechy,
maki i proszek do pieczenia, wymieszac ciasto
za pomoca haka. Za pomocg tyzeczki formowaé
mate ciasteczka. Wstawi¢ do pieczenia na 12-15
minut.

KROK 4: Upieczone ciasteczka ostudzi¢ na
kratce.

KROK 5: Ostudzone ciasteczka przetozy¢ do
puszki lub innego pojemnika.

KROK 6: Podawac jako deser do kawy lub
herbaty.
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