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Ciasteczka podwojnie kawowe

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 80 min . tatwy . 4 porcje

maka pszenna - 30 dag biszkopty - 10 dag

masto - 20 dag masto - 5-7 dag

cukier puder - 10 dag kawa mielona - 1 tyzka
kakao ciemne - 2 tyzka Smietana gesta - 2-3 tyzka
kawa rozpuszczalna - 2 tyzeczka  cukier puder - 1-2 tyzka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka czekolada gorzka - 10 dag
z6ttka - 2 szt. spirytus - 1 tyzka

Masa: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac¢ z kakao, cukrem
pudrem i rozpuszczalng kawg. Doda¢ zimne
masto i doktadnie posiekaé. Nastepnie wlac
z6ttka utarte z cukrem waniliowym i szybko
zagnies¢ ciasto. Zawinag¢ w folie i wtozy¢ do
lodéwki na po6t godziny. Schtodzone ciasto
rozwatkowaé i dowolng foremkg wycinac
ciasteczka. Utozy¢ na przygotowanej blaszce

i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp
180 stopni okoto 12-15 minut.

KROK 2: Biszkopty pokruszy¢, dodaé mielong
kawe.

KROK 3: Wlac¢ rozpuszczone masto, Smietane
i doktadnie wymieszac. ( gdy masa jest zbyt
sucha dodaé wiecej Smietany)

KROK 4: Masa przektadac ciasteczka.

KROK 5: Polaé rozpuszczong w kgpieli wodnej
czekolada, wymieszang ze spirytusem.

KROK 6: Gotowe ciasteczka posypaé kolorowg
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posypka lub ozdobi¢ wedtug swojego uznania.
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