
 

Ciasteczka pomarańczowo-kakaowe

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka tortowa - 30 dag

 

masło - 20 dag

 

cukier puder - 10 dag

 

żółtka - 2 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

śmietana - 1 łyżka

 

skórka pomarańczowa - 1 + 1/2

łyżeczka

 

 

kakao - 2 łyżka

 

Krem: - 

 

masło - 15 dag

 

cukier puder - 2 łyżka

 

masło orzechowe - 3-4 łyżka

 

sok z cytryny - do smaku

 

wiórki kokosowe - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka pomarańczowo-kakaowe to wspaniały i aromatyczny

poczęstunek, idealny do popołudniowej kawy.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Przesianą mąkę wymieszać

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem,

posiekać z masłem, żółtkami i śmietaną,

podzielić na 2 części.Do jednej części dodać

otartą skórkę z pomarańczy.

 KROK 2: Do drugiej części ciasta dodać

przesiane kakao. Oddzielnie zagnieść,

rozwałkować i wykrawać ciasteczka.

 KROK 3: Ułożyć na wyłożonej papierem do

pieczenia blaszce, włożyć do nagrzanego do

180 stopni piekarnika i piec około 10-12 minut.

 KROK 4: Masło utrzeć z cukrem pudrem

i masłem orzechowym, doprawić do smaku

sokiem z cytryny.

 KROK 5: Zimne ciasteczka przełożyć masą,

posmarować po wierzchu, obtoczyć w wiórkach
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kokosowych.
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