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. Dodatkowe info:

Ciasteczka pomaranczowo-kakaowe

; Renixx

. Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - kakao - 2 tyzka

maka tortowa - 30 dag Krem: -

masto - 20 dag masto - 15 dag

cukier puder - 10 dag cukier puder - 2 tyzka

z6ttka - 2 szt. masto orzechowe - 3-4 tyzka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka sok z cytryny - do smaku
Smietana - 1 tyzka wiorki kokosowe - troche

skérka pomararnczowa - 1 + 1/2
tyzeczka

Ciasteczka pomaranczowo-kakaowe to wspaniaty i aromatyczny
poczestunek, idealny do popotudniowej kawy.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Przesiang magke wymieszac

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem,
posiekac¢ z mastem, zéttkami i Smietana,
podzieli¢ na 2 czesci.Do jednej czesci dodac

otartg skérke z pomaranczy.

KROK 2: Do drugiej czesci ciasta dodac
przesiane kakao. Oddzielnie zagniesc,
rozwatkowaé i wykrawac ciasteczka.

KROK 3: Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, wtozy¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec okoto 10-12 minut.

KROK 4: Masto utrze¢ z cukrem pudrem
i mastem orzechowym, doprawi¢ do smaku

sokiem z cytryny.

KROK 5: Zimne ciasteczka przetozy¢ masa,
posmarowac po wierzchu, obtoczy¢ w wiérkach
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kokosowych.
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