
 

Ciasteczka z czekoladą i wiórkami

kokosowymi 

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 12 dag

 

cukier - 10 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

mąka pszenna - 1 szklanka

 

kakao - 2 łyżka

 

soda oczyszczona - 1/2 łyżeczka

 

 

płatki owsiane - 2 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

wiórki kokosowe - 3 łyżka

 

czekolada gorzka - 5 dag

 

cukier puder - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka z czekoladą i wiórkami kokosowymi są rewelacyjne.

Bardzo kruche, same rozpływają się w ustach.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Przesianą mąkę wymieszać z kakao,

płatkami owsianymi i sodą.

 KROK 2: Masło z cukrem i cukrem wanilinowym

utrzeć.

 KROK 3: Wsypać wiórki kokosowe i posiekaną

czekoladę, dokładnie wymieszać. Odłożyć do

lodówki na 1 godzinę.

 KROK 4: Z ciasta formować kulki wielkości

orzecha włoskiego, lekko spłaszczyć i ułożyć na

przygotowanej blaszce. Piec w nagrzanym do

180 stopni piekarniku około 12-15 minut.

 KROK 5: Upieczone ostudzić na kracie

i oprószyć cukrem pudrem.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasteczka-z-czekolada-i-wiorkami-kokosowymi-

http://www.tcpdf.org

