gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka z mielonych migdatow

‘. Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: desery

[l 60 min . . 4 porcje
. Skiadniki: mielone migdaty - 175 g aromat migdatowy - do smaku

cukier puder + 2 tyzki do migdaty cate lub zurawina suszona
obtaczania - 170 g -

biatka jaj (z matych jajek) - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mielone migdaty, cukier puder, biatka
i aromat migdatowy wymieszaé na gtadko.
Wstawi¢ do lodéw na 30-60 minut.

Rozgrzaé piekarnik na 180 stopni C.

Nabierac tyzeczkg mase, uformowac kulke

i potozy¢ na blasze wytozonej papierem.

W $rodek wcisng¢ migdat lub zurawina.

Piec 15 minut ( ciastka pieka sie szybko, trzeba
uwazac, aby sie nie przypality).
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