
 

Ciasteczka z nutką pomarańczy

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1/2 kg

 

cukier puder - 20 dag

 

żółtka - 4 szt.

 

mleko - 1 szklanka

 

 

masło - 10 dag

 

amoniak - 1/2 łyżeczka

 

aromat pomarańczowy - 1/2

łyżeczka

 

otarta skórka z pomarańczy - 1

łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Żółtka utrzeć z cukrem pudrem

dodając aromat i skórkę z pomarańczy.

Następnie dodać stopione, przestudzone masło,

mleko i mąkę wymieszaną z amoniakiem,

dokładnie wymieszać. Ciasto przełożyć do

worka cukierniczego i wyciskać na wyłożoną

papierem do pieczenia blaszkę okrągłe

ciasteczka. Piec w 170 stopniach na złoty kolor.
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