gotuj w stylu eko.p!

.‘. smakujmy
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

[l 70 min . tatwy . 20 porcji

maka - 25 dag serek topiony - 20 dag

natka pietruszki - kilka listkéw oliwki - 20 szt.

z6ttka - 2 szt. sOl, pieprz - do smaku

jajko - 1 szt. proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

masto - 1 kostka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Natke optukaé, osuszyc¢ i drobno posiekac¢. Wymieszac z zimnym mastem, maka, zéttkami,
jajkiem i proszkiem do pieczenia. Zagnies¢ ciasto. Uformowac z ciasta kule, zawingé w folie
spozywczg i wstawi¢ na ok. 30 min do lodowki.

Schtodzone ciasto rozwatkowac na posypanym maka blacie. Za pomocg szklanki lub literatki
wkrawac z ciasta kotka, a w potowie z nich zrobi¢ kieliszkiem otworki. Utozyé na blasze wytozonej
papierem do pieczenia i piec na ztoty kolor w temp. 180 st. C.

Gotowe ciastka ostudzi¢. Cate koteczka posmarowac serkiem topionym, po czym przykry¢ ciastkiem
z otworkiem. Na wierzchu utozy¢ oliwki.
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