
 

Ciasteczka z posypką czekoladową

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  18 porcji

 

  Składniki:

 

mąka krupczatka - 15 dag

 

masło - 12 dag

 

cukier puder - 5 dag

 

żółtka - 3 szt.

 

posypka czekoladowa - 3 łyżka

 

kakao - 1 łyżka

 

skórka pomarańczowa

kandyzowana - 1 łyżeczka

 

MASA - 

 

biszkopty - 10 dag

 

 

masło - 5 dag

 

kakao - 2 łyżka

 

wiórki kokosowe - 2 łyżka

 

śmietana - 2-3 łyżka

 

aromat migdałowy - 1/2 łyżeczka

 

spirytus - 2 łyżka

 

cukier puder - 1-2 łyżka

 

lukier biały - 1 opakowanie

 

posypka kolorowa - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z kakao, posiekać

z masłem. Dodać żółtka, posypkę czekoladową,

cukier puder i bardzo drobno posiekaną

kandyzowaną skórkę pomarańczową. Szybko

zagnieść ciasto, zawinąć w folię i odłożyć do

lodówki na 1/2 godziny.

 KROK 2: W międzyczasie przygotować masę.

Masło z cukrem pudrem utrzeć, dodać

pokruszone biszkopty, śmietanę, spirytus,

kakao, wiórki kokosowe, aromat migdałowy,

dokładnie wymieszać.

 KROK 3: Schłodzone ciasto wyjąć z lodówki,

rozwałkować na grubość 4-5 mm. Małą

szklaneczką wycinać krążki i układać na

przygotowanej blaszce.

 KROK 4: Włożyć do nagrzanego piekarnika.

Piec w temp 180 stopni około 12-15 minut.

Zimne upieczone ciasteczka przekładać masą

migdałową.
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Polukrować, obtoczyć w kolorowej posypce.
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