
 

Ciasteczka z wiśniami 

Nikita  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, niemiecka, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna tortowa lub

mieszanka bezglutenowa - 250 g

 

cukier trzcinowy lub kokosowy -

150 g

 

masło - 120 g

 

jajko eko - 1 szt.

 

 

wiśnie po nalewce (opcjonalnie

suszone) - odsączone - 100 g

 

soda oczyszczona - 1 łyżeczka

 

sól - szczypta

 

wiórki kokosowe - 3 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło, cukier brązowy, mąkę, sodę

oczyszczoną, sól i jajko włożyć do misy robota

i zagnieść ciasto za pomocą haka (ewentualnie

ręcznie). Dodać wiśnie i wiórki kokosowe,

wymieszać razem. Ciasto jest dosyć lepiące.

Wilgotnymi dłońmi formować ciasteczka

i układać na blasze wyłożonej papierem do

pieczenia.

 KROK 2: Piec około 10-12 minut w temperaturze

170 °C na złoty kolor.

 KROK 3: Po ostygnięciu przełożyć do

pojemnika.
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