gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka z zurawing i orzechami

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 40 min . tatwy . 10 porcji

masto - 15 dag proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
maka tortowa - 1 szklanka orzechy wtoskie pokruszone - 3-4
ptatki owsiane - 2/3 szklanka tyzka

cukier puder - 1/2 szklanka sél - szczypta

jajka - 2 szt. cukier perlisty - 2-3 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka zurawina - kilka tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto z cukrem pudrem i cukrem
waniliowym utrze¢ na puszystg mase dodajac po
1 z06ttku. Nastepnie wsypac ptatki owsiane,
zurawine i orzechy, wymieszac

KROK 2: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng
piane. Do ciasta doda¢ przesiang make
wymieszang z proszkiem do pieczenia i sztywno
ubitg piane z biatek, delikatnie wymieszac.

KROK 3:Jednag tyzkg nabiera¢ a drugg zsuwac
ciasto na przygotowang blaszke wytozong
papierem do pieczenia, formujgc ciasteczka.
Posypaé cukrem perlistym. Blaszke

z ciasteczkami wtozy¢ do nagrzanego piekarnika

KROK 4: Piec w temp 170 stopni okoto 15 minut.
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