gotuj w stylu eko.p!

Ciastka francuskie z serem i rabarbarem

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 40 min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: rabarbar - 10-15 dag cukier puder - 2-3 tyzka
ser twarogowy - 20 dag cukier waniliowy - 2 tyzeczka
olej - 3tyzka sOl - szczypta
jajka - 2 szt. ciasto francuskie - 1 opakowanie

maka ziemniaczana - 1 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ser twarogowy zmiksowac z olejem,
cukrem pudrem, zo6ttkami i cukrem waniliowym.
Biatka z jajek ze szczypta soli ubié¢ na sztywng
piane, potaczy¢ z serem, doda¢ make
ziemniaczanag, delikatnie wymieszac.

KROK 2: Ciasto francuskie pokroi¢ na kwadraty
5/5 cm. Na $rodek kazdego kawatek ciasta
utozy¢ tyzeczke sera, zacisngé wszystkie cztery
rogi, posypac pokrojonym rabarbarem, utozy¢ na
blaszce.

KROK 3: Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 190 stopni okoto 15 minut.
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