
 

Ciasto bez pieczenia - jajko sadzone

Bożena1960  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  12 porcji

 

  Składniki:

 

twaróg trzykrotnie mielony - 1 kg

 

śmietana 30 % - 400 ml

 

cukier puder - 2 łyżka

 

galaretki brzoskwiniowe - 2 szt.

 

żelatyna - 2 łyżeczka

 

woda - 500 ml

 

cukier puder - 4 - 5 łyżka

 

 

delicje o smaku brzoskwiniowym

lub wiśniowym - 2 ,5 opakowanie

 

Dodatkowo: - 

 

woda - 500 ml

 

galaretki przezroczyste - 2 szt.

 

brzoskwinie w puszce - - kilka

 

mandarynki - 4 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Blaszkę wyłożyć papierem do pieczenia. Spód wyłożyć delicjami galaretką do góry.

Galaretki brzoskwiniowe razem z żelatyną rozpuścić w 500 ml, przegotowanej gorącej wodzie.

Wystudzić. Twaróg zmiksować z cukrem pudrem następnie stopniowo cały czas miksując dodawać

galaretkę. Śmietanę ubić z cukrem pudrem, a następnie już nie miksują tylko trzepaczką delikatnie

połączyć z masą serową. Masę przełożyć na delicje górę wyrównać, włożyć do lodówki na 30 minut.

W między czasie galaretki przezroczyste rozpuścić w 500 ml. przegotowanej gorącej wodzie.

Ciasto wyjąc z lodówki, rozłożyć na cieście odsączone z zalewy połówki brzoskwiń, ułożyć

brzuszkami do góry, a dookoła ułożyć cząstki mandarynek, zalać tężejącą przezroczysta galaretką,

ponownie włożyć do lodówki do całkowitego stężenia.

Smacznego.
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