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Ciasto bez pieczenia - jajko sadzone

& Bozena1960

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

. 90 min .

twardg trzykrotnie mielony - 1 kg
$mietana 30 % - 400 ml

cukier puder - 2 tyzka

galaretki brzoskwiniowe - 2 szt.
zelatyna - 2 tyzeczka

woda - 500 ml

cukier puder - 4 - 5 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Blaszke wytozy¢ papierem do pieczenia. Spdd wytozy¢ delicjami galaretkg do gory.
Galaretki brzoskwiniowe razem z zelatyng rozpusci¢ w 500 ml, przegotowanej goracej wodzie.
Wystudzi¢. Twardg zmiksowac z cukrem pudrem nastepnie stopniowo caty czas miksujgc dodawac
galaretke. Smietane ubié z cukrem pudrem, a nastepnie juz nie miksuja tylko trzepaczka delikatnie
potaczy¢ z masa serowa. Mase przetozy¢ na delicje gére wyrownac, wtozy¢ do lodéwki na 30 minut.
W miedzy czasie galaretki przezroczyste rozpusci¢ w 500 ml. przegotowanej goracej wodzie.

Ciasto wyjac z lodoéwki, roztozy¢ na ciescie odsaczone z zalewy potéwki brzoskwin, utozy¢
brzuszkami do géry, a dookota utozy¢ czastki mandarynek, zalac tezejaca przezroczysta galaretka,
ponownie wtozy¢ do lodéwki do catkowitego stezenia.

Smacznego.

. 12 porcji

delicje o smaku brzoskwiniowym
lub wisniowym - 2 ,5 opakowanie

Dodatkowo: -

woda - 500 ml

galaretki przezroczyste - 2 szt.
brzoskwinie w puszce - - kilka
mandarynki - 4 szt.
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