gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info: Rada;

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 30 min . . 20 porcji

drozdze swieze - 100 g maka pszenna - 4,5 szklanka
cukier - 1 szklanka sl - 1 szczypta

cukier waniliowy - 1 opakowanie kruszonka - masto - 100 g
jajka - 4 szt. maka pszenna - 150 g

mleko letnie - 3/4 szklanka cukier - 1/2 szklanka

Pamietajmy ciasta nie wyrabiamy,

Zachowujemy podang kolejnosc,

Skfadniki dodajemy warstwami réwnomiernie,

Jajka ubijamy mikserem lub jak kto woli roztrzepac widelcem,
Blaszka wielkosci 24/30 cm,

Czas przygotowania 30 minut + czas wyrastania + czas pieczenia

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na dno wiekszej miski rozkruszamy drobno drozdze, nastepnie na drozdze rozsypujemy
cukier z cukrem waniliowym , na cukier roztrzepane jajka, na jajka rozlewamy olej , nastepnie letnie
mleko i na koniec przesiewamy make oraz wiekszg szczypte soli.

Miske okrywamy $ciereczka i odktadamy w ciepte miejsce na ok. 3 godziny.

W miedzy czasie przygotowujemy kruszonke.
Sktadniki na kruszonke doktadnie mieszamy, wyrabiajgc dtonmi tak by sktadniki sie potaczyty.

Ciasto krétko mieszamy , nastepnie przektadamy na blaszke wytozong papierem do pieczenia.
Ciasto rozktadamy rownomiernie, na wierzch ciasta uktadamy oczyszczone pokrojone truskawki
lekko je wciskajgc w ciasto.

Na owoce rozkruszamy palcami kruszonke.

Wktadamy do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i pieczemy okoto 40 - 45 minut. ( w zaleznosci od
pieca).

Po upieczeniu i wystudzeniu ciasto posypujemy cukrem pudrem.
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