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Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

N []

Ciasto: -

jajka - 7 szt.

cukier - 7 tyzka

maka tortowa - 6 tyzka

maka ziemniaczana - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka
sOl - - szczypta

Masa $Smietanowa: -

masto - 200 g

Smietana kwasna gesta - 200 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zbttka oddzielié od biatek. Biatka ze
szczypta soli ubi¢ na sztywng piane dodajac
stopniowo po tyzce cukru i cukier z wanilia.
Nastepnie ciggle ubijajac dodawaé po 1 zéttku.

KROK 2: Make tortowg potaczyé z maka
ziemniaczang i proszkiem do pieczenia, przesiac
do masy jajecznej, delikatnie wymieszac¢. Ciasto
przetozy¢ do wytozonej papierem do pieczenia
kwadratowej tortownicy o wymiarach 25/25 cm.
Witozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika
i piec okoto 30 minut.

Masa $mietanowa: Ttuszcz z cukrem pudrem
utrze¢ na puszystg mase. Ciggle ucierajac
dodawac stopniowo po 1 tyzce kwasnej
Smietany. Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny
i aromatem.

Ciasto biszkoptowe z masa Smietanowa

. 1 porcja

cukier puder - 1 szklanka

sok z cytryny - - do smaku

aromat cytrynowy - - do smaku
Poncz: -

woda przegotowana - 0,5 szklanka
spirytus lub sok z cytryny - 1 tyzka
cukier - 1 tyzka

Pozostate sktadniki: -

czekolada deserowa - 100 g
Smietana - 1 tyzka

wiorki kokosowe - - troche
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KROK 3: Upieczone zimne ciasto pokroi¢ na

3 blaty. Skropi¢ ponczem przygotowanym

z wody, spirytusu i cukru. Przetozyé masa, obla¢
rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg
wymieszang z tyzkg Smietany i posypac
widrkami kokosowymi. Odtozy¢ na kilkanascie
minut w chtodne miejsce.
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