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. Dodatkowe info:

Ciasto cytrynowo-korzenne

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy

maka tortowa - 1 + 1/2 szklanka
cukier - 2/3 szklanka

kefir - 300 ml

oliwa z oliwek - 150 ml

soda oczyszczona - 1 tyzeczka
kakao - 2 tyzka

skorka cytrynowa - 1 tyzka

. 1 porcja

cukier waniliowy - 1 tyzeczka
przyprawa do piernika - 1 tyzka

skérka pomararnczowa
kandyzowana - 1 tyzka

rodzynki - 1 tyzka
polewa czekoladowa - troche
ptatki kokosowe - troche

Ciasto cytrynowo-korzenne to bardzo tatwy i szybki do przygotowania
smaczny dodatek do popotudniowej kawy.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cytryne doktadnie umy¢ i na tarce
zetrzec skérke. Do miski wlaé kefir, dodac
cukier, cukier z wanilig, oliwe, skérke z cytryny,
sode oczyszczong i make, zmiksowag.

KROK 2: 2/3 ciasta przelaé do wytozonej
papierem do pieczenia foremki keksowej

o wymiarach 32/8 cm.

KROK 3: Pozostate ciasto wymieszaé z kakao,
przyprawg do piernikow, skdrkg pomaranczowg

i rodzynkami.

KROK 4: Wyla¢ wzdtuz przez srodek na biate

ciasto.

KROK 5: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec do suchego patyczka, okoto 40
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minut.

Upieczone, ostudzone ciasto obla¢ polewg
czekoladowg i posypac ptatkami kokosowymi lub
ozdobi¢ wedtug wiasnego uznania.
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