
 

Ciasto daktylowe

Iwona Kuczer  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  16 porcji

 

  Składniki:

 

suszone daktyle - 250 g

 

soda oczyszczona - 1 łyżeczka

 

jaja - 2 szt.

 

mąka tortowa - 1 1/2 szklanka

 

 

masło - 100 g

 

cukier - 3/4 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

sól - 1 szczypta

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Daktyle drobno siekamy, zalewamy szklanką wrzątku wymieszaną z łyżeczką sody.

Odstawiamy do ostygnięcia. Po ostygnięciu miksujemy.

 KROK 2: Ucieramy jajka z cukrem, dodajemy

miękkie masło, mąkę wymieszaną z proszkiem

do pieczenia, sól, mieszamy. Dodajemy daktyle,

dokładnie i szybko mieszamy, przekładamy do

foremki wyłożonej papierem do pieczenia.

Pieczemy około 60-70 minut.
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