gotuj w stylu eko.p!

. Ciasto daktylowe

‘. Iwona Kuczer

Polecane na: ciasta
Be

- :i Kuchnia (region): polska

%‘r! w y m‘ A

. tatwy . 16 porcji

. Skiadniki: suszone daktyle - 250 g masto - 100 g
soda oczyszczona - 1 tyzeczka cukier - 3/4 szklanka
jaja - 2 szt. proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
maka tortowa - 1 1/2 szklanka SOl - 1 szczypta

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Daktyle drobno siekamy, zalewamy szklankg wrzatku wymieszang z tyzeczka sody.
Odstawiamy do ostygniecia. Po ostygnieciu miksujemy.

KROK 2:Ucieramy jajka z cukrem, dodajemy
miekkie masto, mgke wymieszang z proszkiem
do pieczenia, sol, mieszamy. Dodajemy daktyle,
doktadnie i szybko mieszamy, przektadamy do
foremki wytozonej papierem do pieczenia.
Pieczemy okoto 60-70 minut.
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