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Ciasto drozdzowe z dynig tyzka mieszane

& FAMILY

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: maka pszenna - 500 g olej rzepakowy - 90 ml
dynia pizmowa - 250 ml cukier puder - 100 g
drozdze - 71g g cukier waniliowy - 1 tyzeczka
mleko - 280 mi cynamon - szczypta
3 zottka - - szt. dynia deserowa w occie - 170 g

. Dodatkowe info: Mozemy zrezygnowaé z dyni w occie, ciasto samo w sobie jest
aromatyczne i pyszne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Dynie pizmowg obieramy, wyjmujemy
pestki i Scieramy na drobnych oczkach tarki. Ja
kupowatam matg dynig, a i tak mi zostato troche
na placki.

Drozdze rozcieramy z odrobing cukru krysztatu,
mleko lekko podgrzewamy, tyzkg ucieramy
z6ttka z cukrem pudrem.

Make przesypujemy do wiekszej gtebokiej miski,
dodajemy podrosniete drozdze i reszte
sktadnikow ( bez dyni w occie ). Wszystko
doktadnie mieszamy duzg tyzka, przykrywamy
Sciereczka i odstawiamy do lekkiego
wyro$niecia.

KROK 2: Potem potowe ciasta przektadamy ( jest do$¢ rzadkie ) do nattuszczonej tortownicy 25-26
cm. Réwnomiernie rozktadamy dobrze obciekniete kawatki dyni w occie i przykrywamy drugg potowg
ciasta.

Ciasto powinno jeszcze chwile odpoczaé i podrosnag.

Potem pieczemy w 170 C okoto 40 minut.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-drozdzowe-z-dynia-lyzka-mieszane


http://www.tcpdf.org

