gotuj w stylu eko.p!

Ciasto drozdzowe z konfiturg i jabtkami

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy . 20 pordji

. Skiadniki: maka pszenna - 2 szklanka 26#tko - 1 szt.
cukier - 10 dag masto - 5 dag
mleko - 200 mi konfitury - 25 dag
drozdze - 2 dag jabtka - 3 szt.
cukier waniliowy - 2 tyzeczka sOl - 1/2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Wypiekiz drozdzowego ciasta sa smaczne i zawsze sie udaja.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miseczki wsypa¢ cukier, doda¢ pokruszone drozdze, wymieszaé, wlaé ciepte mleko,
dodaé make, cukier waniliowy, sél, jajko, roztopione masto i doktadnie wyrobi¢ ciasto. Przykry¢
Sciereczka i odtozy¢ do wyrosniecia.

KROK 2: Gdy ciasto podwoi swoja objetos¢, ciasto rozwatkowac, wtozy¢ do przygotowanej brytfanny,
posmarowacé konfiturami i wytozyé drobno posiekane jabtka, oprészyé cynamonem, odtozy¢ do
wyros$niecia.

KROK 3: Nastepnie ciasto wtozy¢ do piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 35-40 minut.
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