
 

Ciasto drożdżowe z konfiturą i jabłkami 

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

cukier - 10 dag

 

mleko - 200 ml

 

drożdże - 2 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

 

żółtko - 1 szt.

 

masło - 5 dag

 

konfitury - 25 dag

 

jabłka - 3 szt.

 

sól - 1/2 łyżeczka

 

  Dodatkowe info:

 

Wypieki z drożdżowego ciasta są smaczne i zawsze się udają.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do miseczki wsypać cukier, dodać pokruszone drożdże, wymieszać, wlać ciepłe mleko,

dodać mąkę, cukier waniliowy, sól, jajko, roztopione masło i dokładnie wyrobić ciasto. Przykryć

ściereczką i odłożyć do wyrośnięcia.

 KROK 2: Gdy ciasto podwoi swoją objętość, ciasto rozwałkować, włożyć do przygotowanej brytfanny,

posmarować konfiturami i wyłożyć drobno posiekane jabłka, oprószyć cynamonem, odłożyć do

wyrośnięcia.

 KROK 3: Następnie ciasto włożyć do piekarnika.

Piec w temp 180 stopni około 35-40 minut.
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