gotuj w stylu eko.p!

Ciasto drozdzowe z kruszonka

.‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 70 min . tatwy . 12 porcji

maka - 50 dag masto - 1/2 kostka
drozdze - 50 g kruszonka: -

jajka - 2 szt. masto - 35 g

mleko - 1/2 szklanka cukier - 1/4 szklanka
cukier - 1/2 szklanka maka - 3-4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Rozkruszy¢ drozdze i zalaé cieptym mlekiem. Odstawi¢ na chwile w ciepte miejsce do
wyrosniecia. Do duzej miski przesia¢ make, na srodku zrobi¢ wgtebienie i wla¢ wyro$niety rozczyn.
Doda¢ jajka, cukry, zapach i rozpuszczong ale przestudzong margaryne. Ciasto doktadnie wyrobi¢
i wytozy¢ do nattuszczonej podtuznej formy. Odstawi¢ do wyrosniecia.

W tym czasie zrobié kruszonke: rozpuszczong margaryne wymieszaé z maka i cukrem, tak aby
powstaty grudki.

Wyroéniete ciasto posypac kruszonkg i piec w temp. 180 st. przez ok. 50 min.
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