gotuj w stylu eko.p!

Ciasto drozdzowe ze sliwkami

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 90 min . . 12 porcji

maka - 300 g masto - 50 g

cukier-50 g dodatkowo $liwki - 400 g

cukier - 1 tyzka kruszonka - maka - 180 g

sl - 1 szczypta cukier - 100 g

z6ttka - 3 szt. cukier waniliowy - 1 opakowanie
mleko - 125 ml masto miekkie - 125 g

drozdze -25¢

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W podgrzanym mleku rozetrzeé drozdze,dodaé 4 tyzki maki, 1 tyzke cukru oraz szczypte
soli. Rozczyn zostawi¢ do wyroénigcia.

Z6ttka utrzeé z 50 g cukru

Do rozczynu dodac pozostatg make, utarte z6ttka i rozpuszczone masto.

Ciasto wyrabia¢ do momentu, az zacznie odchodzi¢ od reki.

Nastepnie ciasto rozwatkowac na podsypanej maka stolnicy, przetozy¢ do Sredniej wielkosci blaszki
wyltozonej papierem do pieczenia.

Na cieécie rozt6z potéwki $liwek rozcieta strong do géry. Sliwki posyp kruszonka. Ciasto przykryj
Sciereczka i odstaw na 15 minut w ciepte miejsce.

W16z do na nagrzanego piekarnik do 180 stopni i piec 40 minut.

Po upieczeniu i wystudzeniu posyp cukrem pudrem.
Kruszonka:

Make rozmieszaé z cukrem, cukrem waniliowym i miekkim mastem. Dobrze potaczy¢ miedzy palcami
na kruszonke.
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