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Ciasto dyniowe

.‘. Skoter

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 30 min . . 10 porcji

. Skiadniki: dynia hokkaido - 1 szt. soda - 1 tyzeczka
maka - 2 szklanka cukier waniliowy - 1 tyzeczka
jajka - 3-4 szt. czekolada gorzka - 1 szt.
olej - 3/4 szklanka cukier puder - 3 tyzka
cukier - 3/4 szklanka orzechy wioskie - 1/2 szklanka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  cukier puder - 3 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Dynie obraé, wydrazy¢ migzsz

z pestkami. Reszte dyni pokroi¢ w kostke. Zala¢
niewielkg iloScig wody, aby tylko dynia byta
przykryta. Ugotowac do miekkosci.

KROK 2: Ostudzié¢ ugotowang dynie
i zblendowad.

KROK 3: Jajka zmiksowaé z cukrem i cukrem
waniliowym, dodawac kolejno jajka i dalej
miksowac.

KROK 4: Doda¢ make, proszek i sode, olej i mus
dyniowy. Zostawi¢ 2-3 tyzki musu na polewe.
Ponownie zmiksowa¢. Na koniec dodac¢
rodzynki.

KROK 5: Przetozy¢ do formy wytozonej
papierem do pieczenia.

KROK 6: Piec w piekarniku w 180 stopniach 45
minut. Do pozostawionego musu dodac¢
potamang czekolade i cukier puder. Podgrzaé do
rozpuszczenia i ostudzic.

KROK 7: Posmarowaé wierzch ciasta i posypaé
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pokrojonymi orzechami.
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