gotuj w stylu eko.p!

Ciasto dyniowo- migdatowe

& Nikita
- Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska

[l 75 min . . 16 porcji

Dynia hokkaido lub inna - 400 g Proszek do pieczenia - 1 czubata

Mielone migdaty - 300 g tyzeczka

Maka - 100 g Cynamon cejlonski - szczypta

Cukier drobny - 200 g Sok z cytryny bio - 2 tyzka

Jajka ekologiczne - 6 szt. Cukier ze skérkg pomaranczows -
1 tyzeczka

Cukier waniliowy z prawdziwg
wanilig - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Ciasto jest puszyste, aromatyczne i pyszne , mato stodkie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Dynie pokroi¢ i zetrze¢ na tarce

o drobnych oczkach.

W oddzielnej misce wymieszac mielone migdaty,
make i proszek do pieczenia.

KROK 2: Zottka oddzieli¢ od biatek.
Zéttka utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym do
biatosci.

KROK 3: Do ubitych z6itek dodawac po tyzce
maki z migdatami i proszkiem do pieczenia,
dodag¢ utratg dynie, wymieszaé. Doda¢ cynamon
i sok z cytryny.

KROK 4: Do masy doda¢ stopniowo ubite na
sztywno biatka i delikatnie wymieszac.

KROK 5: Tortownice o $rednicy 26 cm wytozy¢
papierem do pieczenia i wytozy¢ ciasto. Wstawi¢
do nagrzanego do 180 stopni piekarnika na
dolng potke piekarnika.

KROK 6: Pieczemy okoto 60 minut.

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-dyniowo-migdalowe-



gotuj w stylu eko.p!

Po przestudzeniu posypujemy cukrem
pudrem.

Podajemy

Najlepiej do pysznej kawy.
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