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Ciasto jabtkowo - marcepanowe z
migdatami i sosem marcepanowym (bez
glutenu, bez mleka)

; Szybko Tanio Smacznie
Polecane na: ciasta, desery

B Kuchnia (region):

[ g0 min . tatwy . 10 porcji

. Skiadniki: jabtka - 2 szt. jajka - 3 szt.
marcepan - 60 g masto - 150 g
mleko roslinne - 3 tyzka kawatki migdatéw - 100 g
maka migdatowa - 200 g cukier-50 g
proszek do pieczenia - 1
opakowanie

. Sposob przygotowania:

Jabtka umy¢ i pokroi¢ w kostke.
Marcepan pokroi¢ w kostke i zagotowac z mlekiem na jednolitg mase.
Masto z cukrem utrze¢ na puszystg mase.
Po kolei wbija¢ jajka i dalej miksowag.
Doda¢ rozpuszczony marcepan, make migdatowa i proszek do pieczenia.
Na sam koniec wrzuci¢ jabtka i kawatki migdatow.
Wszystko wymieszac.

Piec ok 50-60 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.

Sos marcepanowy:

- mleko roslinne
- kawatek marcepanu

Marcepan pokroi¢ w kostke i zagotowac z mlekiem.
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Catos¢ powinna miec lejaca konsystencie.
Po chwili zrobi sie z tego co$ w stylu pianki.
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