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[ 85 min

masto - 25 dag
maka - 2 szklanka
cukier - 1 szklanka
z6ttka - 3 szt.
jajko - 1 szt.

. Warto wiedzieé:

Polecane na: ciasta, desery

. $redni

Ciasto jagodowo-brzoskwiniowe

. 14 porciji

biatko - 4 szt.

olej - 1/3 szklanka

kisiel cytrynowy - 2 opakowanie
cukier - do smaku

jagody - 1 1/2 szklanka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  brzoskwinie z puszki - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z podanych sktadnikéw na ciasto zagnies¢ je i wstawié¢ do lodéwki na 1 godzine.

KROK 2: Biatka ubi¢ z niewielkg iloScig cukru, gdy powstanie sztywna piana wlaé¢ olej dalej miksujac
i dosypac kisiele.

KROK 3: Ciasto podzieli¢ na dwie czesci, jedng rozwatkowacé i wytozy¢ nim dno formy. Naktu¢
widelcem. Wylac¢ pianke z biatek i kisielu. Posypac¢ na pianke jagody i pokrojone brzoskwinie.

KROK 4: Druga potowe ciasta zetrze¢ na tarce na owoce.
Piec w temp. 180 stopni okoto 40-45 minut.
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