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Ciasto kakaowe z bitg smietang

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: Ciasto: - proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jajka - 6 szt. mleko - 1/4 szklanka
cukier puder - 1,4 szklanka masto - 15 dag
maka pszenna - 1 szklanka cukier - 1 szklanka
woda - 3 tyzka Krem: -
kakao - 3 tyzka Smietana kremowa - 2 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski wtozy¢ masto, doda¢ 18 dag cukru pudru, utrze¢ na puszystg mase dodajac
stopniowo po 1 z6ttku. Nastepnie wsypac przesiang magke wymieszang z proszkiem do pieczenia

i 1tyzka kakao, wla¢ wode, wymieszaé. Na koncu dodaé sztywno ubitg piane z biatek, delikatnie
przemieszaé. Ciasto wytozy¢ do wytozonej papierem do pieczenia formy o wymiarach 27/38. Wiozyé
do nagrzanego piekarnika i piec w temp 180 stopni okoto 30-40 minut. Upieczone, wystudzone ciasto
przekroi¢ w poprzek na dwa placki.

Polewa:

Do naczynia wiozy¢é masto, szklanke cukru, 2 tyzki kakao i mleko, podgrzewaé az wszystkie sktadniki
potaczg sie.

Krem:

Mocno schtodzong $mietane ubi¢ z pozostatym cukrem pudrem. Zimne ciasto przetozy¢ dos$¢ grubg
warstwg $mietany, odtozy¢ 2-3 tyzki.

Zala¢ przestudzong polewg czekoladowg. Kroi¢ na kwadratowe porcje, wierzch ozdobi¢ resztg ubitej
Smietany.
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