gotuj w stylu eko.p!

Ciasto kakaowe z malinami i galaretka

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . . 1 porcja

Ciasto: - Pianka: -

maka tortowa - 100 g mleko - 3 szklanka

masto - 100 g cukier - 2 tyzka

cukier puder - 100 g zelatyna deserowa - 5 tyzeczka
kakao - 2 tyzka maliny Swieze - 2 szklanka

jajka - 3 szt. galaretka malinowa - 1 opakowanie

proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto z cukrem pudrem utrzeé na
puszystg mase dodajac stopniowo po 1 z6ttku.
Nastepnie wsypac przesiang make wymieszang
z proszkiem do pieczenia i kakao, wymieszag.
Pod koniec delikatnie wmieszaé sztywno ubitg
piane z biatek. Ciasto wytozy¢ do
przygotowanych dwoéch foremek keksowych lub
tortownicy, wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 15-20 minut.

KROK 2: Galaretke przygotowac wedtug
przepisu na opakowaniu. Do szklanki wlac¢ kilka
tyzek zimnego mleka, wsypac zelatyne,
wymieszacé. Reszte mleka z cukrem zagotowac,
potaczy¢ z rozpuszczong zelatyne i cukrem
waniliowym, ostudzi¢. Do zimnego, tezejacego
mleka wsypac 1,5 szklanki malin, wymieszag,
wytozy€ na zimne ciasto, ozdobi¢ pozostatymi
malinami, zala¢ tezejaca galaretka. Odtozy¢ do
stezenia.
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