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Ciasto kakaowo-sliwkowe

‘. Barbara Struzyna

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 50 min . . 1 porcja

maka orkiszowa jasna - 1 1/2 ocet jabtkowy - 1 tyzka

szklanka sliwki (lepiej wiecej niz mniej) ok -
jaja - 4 szt. 1/2 kg

olej do gotowania i smazenia - 1/2  sél - szczypta

szklanka ttuszcz do wysmarowania blaszki -
cukier puder trzcinowy - 4 tyzka maka orkiszowa do wysypania
czekolada w proszku - 4 tyzka blaszki - 1 tyzka

proszek do pieczenia (ptaska) -1 czekolada w proszku i cukier puder
tyzeczka do posypania ciasta - troche

wanilia w proszku - 1/2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Przepisy ze sliwkami znajdziesz ponizej:
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/filtrowane/eco-produkty/a/254104

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sliwki myjemy, przecinamy na pét i wyciagamy pestki.

Make przesiewamy, ja przesiatam réwniez cukier puder trzcinowy, bo byt zbrylony.
Blaszke (u mnie okragta z dziurkg w srodku) smarujemy ttuszczem i posypujemy maka.
Piekarnik rozgrzewamy (gora/dét) do 180 - 190 stopni

KROK 2: Jaja ze szczyptg soli, ubijamy z cukrem pudrem na puszystg jasng mase. Wsypujemy
make, proszek do pieczenia, czekolade w proszku (czyli takie kakao z dodatkiem cukru), wanilig, olej
i mieszamy wszystko do potaczenia sktadnikéw. Nastepnie dodajemy ocet jabtkowy i jeszcze raz
mieszamy. Ciasto jest geste.

KROK 3: Wylewamy ciasto na blaszke,
uktadamy Sliwki (skorka do dotu) i posypujemy
lekko czekoladg w proszku.

KROK 4: Pieczemy ok 45 minut.
Posypujemy cukrem pudrem.
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Smacznego!
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