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. Dodatkowe info:

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 180 min

Ciasto -

jajka - 5 szt.

masto - 25 dag

cukier puder - 1 szklanka
cukier z wanilig - 1 tyzka
maka tortowa - 2 szklanka
kakao - 3 tyzka

przyprawa do piernika - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
S0l - szczypta

Masa serowa -

twarég zmielony - 1 kg

jajka - 5 szt.

masto - 15 dag

budyn Smietankowy - 1
opakowanie

~ Ciasto korzenne z serowg wktadka

. 1 porcja

cukier - 1 szklanka
cukier waniliowy - 1 tyzka
kasza manna - 2 tyzka

aromat cytrynowy i pomaranczowy
- 0,5 tyzeczka

Masa budyniowa -

mleko - 1,5 szklanka

budyn $mietankowy - 2 tyzka
maka krupczatka - 1 tyzka
masto - 20 dag

cukier puder - 3 tyzka

sok z cytryny - do smaku
Pozostate -

polewa czekoladowa - 2
opakowanie

wiérki kokosowe - troche

Ciasto o delikatnym smaku piernika z aromatycznym serem i kremem
budyniowym to ciekawe i bardzo smaczne potaczenie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z kakao, przyprawg
do piernikdw i proszkiem do pieczenia.
Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywna piane.

KROK 2: Masto z cukrem pudrem i cukrem
waniliowym utrzeé dodajac stopniowo po

1 zéttku. Nastepnie dodac przesiang make

z kakao i piane z biatek, delikatnie wymieszag.

KROK 3: Ciasto wyla¢ do wytozonej papierem
do pieczenia blaszki o wymiarach 36/22 cm.
wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika
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i piec okoto 40 minut.

KROK 4: Masa serowa

Masto podgrzac, rozpuscic i ostudzi¢. Cate jajka
z cukrem i cukrem waniliowy ubi¢ jak na
biszkopt. Ser zmiksowac, potaczyé z jajkami,
dodaé aromat, masto, budyn i kasze manne,
doktadnie wymieszag.

Przela¢ do wytozonej papierem do pieczenia
blaszki o takich samych wymiarach jak ciasto
kakaowe. Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 40-45 minut, ostudzic.

KROK 5: Masa budyniowa

Z maki, proszku budyniowego i mleka ugotowac
budyn, ostudzi¢. Masto z cukrem pudrem utrze¢
dodajg stopniowo po tyzce zimnego budyniu.
Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny lub
spirytusem.

Zimne ciasto przekroi¢ na 2 placki.

Kolejnos¢ przektadania:

1 blat kakaowy, potowa kremu, sernik, reszta
kremu, drugi blat kakaowy.

KROK 6: Gotowe ciasto obla¢ polewg
czekoladowg i posypac widrkami kokosowymi.
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