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kruszonka

& Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

>t [ 60 min []

ciasto -

maka pszenna - 2,5 szklanka
masto - 15 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier - 10 dag

drozdze swieze - 1,5 dag
z6ttka - 3 szt.

Smietana gesta - 2 tyzka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka
kruszonka -

maka pszenna - 20 dag

Ciasto krucho-drozdzowe z owocami i

. 1 porcja

masto - 15 dag

cukier - 10 dag

z6Mko - 1 szt.

aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
Pozostate sktadniki: -

jabtka - 1 kg

gruszki - 1 kg

przyprawa do szarlotki - 2 tyzka
cukier - 2-3 tyzka

butka tarta - troche

. Dodatkowe info: Do jabtek dodatam przyprawe do szarlotki z kardamonem, ale

z powodzeniem mozna doda¢ mielony cynamon.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jabtka obraé, usuna¢ gniazda
nasienne, pokroi¢, wsypac¢ do garnka, wlaé
2 tyzki wody, przykry¢ i rozgotowac.

Nastepnie mieszajac gotowac bez przykrycia do
odparowania ptynu.

Wymieszaé z cukrem i przyprawg do szarlotki,
ostudzic.

KROK 2: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, doda¢ starte na tarce zimne masto.

KROK 3: Drozdze pokruszy¢, wymieszac
z tyzeczka cukru. Zottka z cukrem i cukrem
waniliowym utrze¢ do biatoéci, dodac
rozpuszczone drozdze i Smietane.
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KROK 4: Potaczy¢ z maka, posiekac, zagniesé
ciasto, rozwatkowagé, utozy¢ na blaszce
wytozonej papierem do pieczenia o wymiarach
25x32 cm. przykry¢ Sciereczka, odtozy¢ w ciepte
miejsce na 10 minut. Nastepnie naktuc
widelcem, posypac butkg tartg. Na ciasto
wytozy¢ przygotowane jabtka, utozy¢ obrane

i pokrojone gruszki.

KROK 5: Do miski wsypa¢ make i cukier, dodaé
z06ttko i aromat. Palcami rozciera¢ do czasu az

powstang grudki ciasta.

Tak przygotowang kruszonkg posypac ciasto
i wiozy¢ do piekarnika.

Piec 40 - 45 minut w temperaturze 180 stopni

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-krucho-drozdzowe-z-owocami-i-kruszonka


http://www.tcpdf.org

